OTSUMAMI

Tapeo de Taberna

Hay alternativas

FRI’O @ VEGETARIANA (£) SIN GLUTEN
Goma Wakame @) @ 700 B Sunomono @ @ O 6,80
Ensalada de algas wakame Ensalada fresca de algas, pepino,
gamba dulce y vinagreta
Natto Tofu (b 980 -
Sedoso to,fu fresco con natto (sqjo fermentada) Potato Salad G 8,50
iUn desafio de texturas y umamil Ensaladilla de patata al estilo japonés con
i mayonesa QP
Kimuchi @ s @ ) 500
Col china fermentada, picante Maguro Natto G Q 17,50
”77‘ Atun fresco con Natto (hay opcién sin huevo)
Shuwa Shuwa Salada@ (b 950 Ki hi ) 1750
Ensalada mixta con una cremosa A Maguro Rimuc |Q (%) v 3 '
salsa de sésamo 5 Tartar de atun con salsa kimuchi (picante)
Spicy Edamame @ © @@ 6,80 - \CNagvyu T%&kl (] 24,80
con sésamo y 7 especias picantes < on wagyu vjapones
Edamame O® 550 lka Mentaiko () s 9,80
Vainas de soja on escamas de sal Calamar crudo con huevas de bacalao, picante
Tsukemono 6,80 Vieiras Marinadas @ () (» 14,50
Encurtido mixto de verduras. jCrujiente y agridulce! Con ajo, pimientos y aceite de oliva
Ensaladilla de Algas Hijiki © @ @ @ 780 Tofuconsésamo @@ @ @ 480
con mayonesa japonesa y tenkasu (crujiente), o ,esco ¥ $€0d0so con salsa
sabor sutiimente mineral con umami. de sésamo y yuzu
Gyozas de cerdo 4 pcs. @ @ 6,80 j;5 Tori Karaage @ @ 980
Cldésicas empanadillas al vapor Pollo frito estilo IZAKAYA japonés
Yakitori 2 pcs. @ 3,60 ') Tako Karaage () @ O s 980
Brochetas de pollo con salsa semidulce Pulpo frito picante estilo IZAKAYA japonés
Maguro Katsu@ © ™ & 980 i Goma Tebasaki @ @ 12,00
Atdn rojo empanado con Panko Alitas de pollo frito con sésamo,
. itiernas y crujientesl!
Buta Kakuni @ @ ™ 6,80 A~
Cerdo cocido sin prisa, tierno, con sabor Kaki Furai 3 pcs. O @ @ 10,50
profundo y semi-dulce Ostras empanadas con Panko,
inunca las has probado asil
Takoyaki 4 pcs. @ () © 7,80
Bufiuelos de pulpo con salsa takoyaki Sopq de Miso @ @ @ 5,00
. . con wakame, tofu y cebolleta china

Okonomiyaki @ © @ 12,00
Tortilla de verduras, un cldsico “Street Food”
Tempura MixtaQ O O O 18,50
iMds ligera que una nubel
De langostino, pimiento verde, zanahoria,
berenjena y cebolla.

SESAMO HUEVOS MOLUSCOS SIN GLUTEN LECHE SECOS %VO %\Vo
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PESCADO SOIA GLUTEN CRUSTACEOS MOSTAZA
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IZAKAYA - Taberna Japonesa
Todos los precios son en euros € e incluyen el |.V.A.



SASHIMI

Pescado y mariscos frescos

Especial 9 pcs. @ 28,00
9 piezas, 3 variedades elegidas por el chef

Especial 15 pcs. @ 3950
15 piezas, 5 variedades elegidas por el chef

MCIgUI'O Akami - lomo de atin rojo e 10,00
MOgUI‘O Toro - ventresca de atin rojo @ 14,80

SUSHI

1

Vd
B

Hamachi - pez limon @ 10,00
Butter Fish - pez mantequilla @ 6,80
Salmoéon O 8,50
Ostras Japonesas 3 pcs. () @ 1950

Ostras crudas con ponzu, wasabi y lima

Tradicional japonés

MIXTO

Nuestro ltamae (chef de sushi) seleccionard piezas variadas

Nigiri Moriawase 2950 }:}4 Escalera de Sushi y Sashimi 2 perss* 58,00
8 piezas variadas de nigiri s 14 nigiri, 6 maki y sashimi; variados
QOO0 L Q000ecn
e . . L * Disponible para mds personas
Nigiri & Maki Moriawase 26,00 i
6 tipos de Nigiri y 9 Makis
Q00C0eCn
NIGIRI 2ecs GUNKAN 2z
Piezas de arroz moldeadas a mano cubiertas de: %_ “Tipo de nigiri” envuelto en alga nori y relleno de:
Maguro - lomo de atin rojo @ 10,00 }) Negi Toro 14,00
Ventresca de atin rojo y cebollino picados
Toro - ventresca de atin rojo @ 14,80 N
K Ab G 16.00 j- Uni - huevas de erizo 15,00
amatoro Aburi ,
Parpatana de atin rojo flameado L lkura - huevas de salmoén @ @ 13,00
Hotate Aburi () O 380 ’ URAMAKI Bocs
Vieira flameada con mayonesa japonesa E Tipo de maki” con el OF;roz. oor fuera
Butter Fish - tequill 6,80 .
utie SN - pez mantequilla @ )/ ,E)’ splcy Toro Roll @ @ j 24/00
Hamachi - pez limén e 9,80 q{_ Ventr?sca de atun, ;ebolleto china, aceite
. de sésamo, salsa picante.
Amaebi - ba dul 980 ..
gamba duice & 2 Salmon Teriyaki @ @ & @ 21,50
Akaebi - gamba roja @ 980 - Salmdn, pepino, salsa teriyaki, mayonesa japonesa
Unqgi -anguila osado@@@ 13,00 %:\ Unq KYU ROHQQ@ 18,00
51 Anguila, pepino y salsa semi dulce
Salmén 8,50
© = California Roll @ (@ 18,00
Salmoén, aguacate, tobikko
HOSOMAKI spes.
Los cldsicos rollitos con el alga por fuera 5
<o
Tekka Maki - aton rojo @ 10,00 % Salmon Maki @ 950
c .
Negi Toro Maki @ 13,80 X Kappa - pepino © 500
Ventresca de atun con cebollino <

FRUTOS
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NABEMONO

Guiso en olla

/_ s U KIYA KI Hay a/fern%

Cocinad | (D) VEGETARIANA(E) SIN GLUTEN
{[,1;7 ocinado en ia mesa

(G

Wagyu Sukiyaki - para 2 perss. @ D 68,00
Lomo cortado de Kuroge Wagyu A5 100% japonés
O) Acompafiado de verduras - *1 racién extra de Wagyu + 28€

Sukiyaki con Aguja de ternera* - para 2 perss. @ (A 32,80

k Corte fino - *1 racion extra de carne +10,50€ j

MENRUI

Fideos en varias preparaciones

Tempura SOBA langostinos 15,80 ;‘“@ Tempura UDON langostinos 15,80
Fideos soba en caldo caliente, tempura de S Fideos udon en caldo caliente, tempura de
langostinos, cebolleta china y kamaboko. " langostinos, cebolleta china y kamaboko.

PP
Q00O A COeoo
Yakisoba @ 900 Tenzaru Soba @ ®Q O O 17,50
Fideos salteados con verduras frescas Fideos de trigo sarraceno, tempura de

langostinos, berenjena, pimiento, cebolleta
china, wasabi y dashi.

GOHAN

Especialidades con arroz
(incluye sopa de miso y encurtidos)

DONBURI ONIGIRI
Maguro Don 19,80 : Onigiri Ichi Tud.Q @ @ 7,80

agu . <

Atun variado sobre arroz de sushi Oniairi Ni 2 ud @@ 10,50
nigiri Ni udas. 2 /

Maguro Salmon Don @ 19,80 £

D

Atun y salmon sobre arroz de sushi

Salmon lkura Don® @ 21,80

Salmén y huevas de salmén sobre
arroz de sushi

Unalu@ @ O 25,80
Anguila asada con salsa especial sobre
arroz blanco

2030003000600 S St
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BEBIDAS

CERVEZA JAPONESA

SAPPORO PREMIUM DE BARRIL = Botella 330 ml 4,40
250 ml 3,90 Sapporo
500 ml 750 ] Asahi Super Dry
Kirin Ichiban
}[/ Kirin 0,0% (SIN alcohol)
COCTELES CON SAKE
iCombinaciones sorprendentes! 77
WASAKE 6,50 7 SHOGUN 7,00
o MATCHA, un sutil toque herbdceo o o BLUE, dulce y ligero
e YUZU, citrico, fresco y chispeante 7 o SAMURAI ROCK, con personalidad
1%
SIN ALCOHOL
Refrescos 3,30 / Agua mineral 500 ml 2,80
« Coca cola ‘/
° Ec?nctz cola zero ‘7 Agua mineral con gas 300 ml 2,80
« Calpico Soda jun cldsico de Japdén! 0 4 40
Carbonatado y lacteo. ! }[/
j
l
1%

Sabores, texturas y tradicion nipona en su version dulce
Dorayaki @ Q 6,50 + Mochi Shuwa Shuwa ) 6,00
Dulce y suave pancake estilo japonés relleno de: - Relleno de esponjosa crema de:

e Crema de Chocolate, o ‘f;i e Matcha, o .

« Dulce de judia roja, acompafiado « Sésamo negro @ ‘

de un delicado helado de Matcha

Warabi Mochi 6,00 Dango Variado 3 pcs. @) O 6,00
Suaves y sedosos cubitos de mochi artesanal Tres variedades de pastelitos de arroz glutinoso con:
cubiertos de: Sésamo, Anko (pasta de judias rojas) y

« Matcha, o Ume (tipo de ciruela).

« Kinako (polvo de soja tostada)
Helado de Matcha 5,00 Sorbete de Yuzu 0 5,00

Su perfume vegetal se alarga en el paladar,
deja una sensacion cremosa, fina y
profundamente nipona

SESAMO HUEVOS MOLUSCOS SIN GLUTEN LECHE

/
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Sorprendente sinfonia citrica del yuzu japonés,
elaborado por la famosa pasteleria Ochiai

%\W%\Va

IZAKAYA - Taberna Japonesa

Todos los precios son en euros € e incluyen el |.VA.



